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יחסים וקשרים בעולם החומרים
מדריך למורה
פרק 2: חומרים - יחסים וכמויות

(
פתרונות והערות לפעילויות בפרק

חלק I:  
א. מבוא




ב.  תהליכים בכימיה

חלק II:
ג.  כימאים סופרים חלקיקים



ד.  צעד אחד קדימה - דרכו של הכימאי "לספור" חלקיקים



     באמצעות המול



ה.  מסה מולרית



ו.  המול ותגובות בכימיה

חלק III:
ז.  עוד על היבטים כמותיים...

חלק  I
א. מבוא
ניסוי: הכנת עוגת שוקולד       

	          פעילויות חובה

	                  עמוד 89 - ניסוי: מתכון לעוגת שוקולד

	                  עמוד 90 - דף עבודה


פתרונות לדף עבודה בעמוד 90 

1. 
ארגנו את רשימת המצרכים כך שתספיק לאפייתן של 50 מנות עוגת שוקולד.

2. 
קונדיטוריה יוקרתית מעונינת לאפות את העוגה הנ"ל ולשווקה באופן מסחרי. בשלב ראשון ייאפו 100 עוגות, שישמשו למבחני טעימה במרכולים. ארגנו את רשימת המצרכים כך שתספיק לאפייתן של 100 העוגות.

3. 
עוגת השוקולד שלנו עברה את מבחני הטעימה בהצלחה מסחררת. כעת על הקונדיטוריה לאפות בכל יום 500 עוגות, על מנת לענות על הביקוש. ארגנו את רשימת המצרכים כך שתספיק ל-30 ימי עבודה. 

בכל עוגה יש כ- 25 מנות.

	
	מצרכים לשתי עוגות

(50 מנות)
	מצרכים 

ל- 100 עוגות
	מצרכים

ל- 30 ימי עבודה

 (ל- 15,000 עוגות)

	                                                                                               חומרים לעוגה

	גביעי יוגורט
	2
	100
	15,000

	גביעי סוכר
	6
	300
	45,000

	גביעי אבקת קקאו
	2
	100
	15,000

	גביעי קמח תופח
	4
	200
	30,000

	גביעי חלב
	2
	100
	15,000

	גביעי שמן
	2
	100
	15,000

	ביצים
	8
	400
	60,000

	כפיות סודה לשתייה
	1
	100
	15,000

	                                                                                         חומרים לציפוי

	שוקולד מריר (גרם)
	200
	10,000
	1,500,000

	מרגרינה (גרם)
	100
	5000
	750,000

	כפות חלב
	2
	100
	15,000


4. 
מהי הפעולה החשבונית שבה השתמשתם על מנת להגדיל בכל פעם את כמויות המצרכים?


הפעולה היא כפל.

5. 
דונו בצורה שבה מוצגות הכמויות הדרושות לאפיית העוגה במתכון. מהם יתרונותיה וחסרונותיה של שיטת הדיווח הנ"ל? (האם הצגת הנתונים במתכון הנתון מתאימה לאפיית כמויות מסחריות של עוגות?) 


התלמידים ידונו בצורות שונות של הצגת הכמויות הדרושות לאפיית העוגה, ויגיעו למסקנה שיש להציג כמויות שונות בצורות שונות. כשמדובר בכמויות גדולות של עוגות, כדאי למדוד מצרכים ביחידות התאימות לכו מצרך.   

הערות:

אחרי החישובים מומלץ לבנות עם התלמידים טבלה מסכמת.

אפשר לדון עם התלמידים בתהליכים שמתרחשים בעת אפיית עוגה.

אפשר להוסיף שאלה על כמויות המצרכים הדרושים לאפיית עוגה קטנה יותר.
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