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הכנת גבינת קוטג' מחלב לא טרי

ציוד וחומרים:

חלב לא טרי (שמתחיל להחמיץ)

מסננת גדולה

קערה

חיתול או בד

מלח בישול

סיר
אופן ההכנה

חממו את החלב עד שתראו היפרדות ל-2 שכבות: למעלה נוזל צלול ובעומק הסיר מוצקי החלב.

הניחו את הבד על המסננת (שמניחים אותה בתוך קערה), ושפכו  לתוכו את החלב המחומם.  הנוזלים עוברים אל הקערה ומוצקי החלב נשארים בתוך הבד.

הוסיפו מעט מלח בישול למוצקים שנשארו בבד ערבבו והכניסו למקרר למשך הלילה.
בתיאבון, קיבלתם גבינת קוטג'.
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